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neircafe
Qui est z&z ?

Noircafé.com est une entreprise familiale fondée en 2007 par Marcel Gérin
et sa fille Catherine. Marcel est dans le monde des affaires depuis plus de 25
ans, durant lesquelles il a eu deux commerces d'alimentation et un
commerce de distribution dans la belle ville de Québec. Ayant déja ceuvré
dans le monde du café en 2001, il veut y revenir pour devenir une référence
a titre d'importateur et de distributeur en Amérique du Nord.

Catherine travaille aux relations internationales. Elle a toujours eu les
horizons larges et un go(t prononcé pour les langues, I'histoire et les
sciences naturelles. Marchant dans les traces de son pére, elle s'est
découvert une nouvelle passion dans le projet noircafe.com. Ce défi
palpitant lui permet de découvrir et d'approfondir les langues et I'histoire
des pays exportateurs et des torréfacteurs de café.

Minutie et persévérance sont les mots d'ordre des deux instigateurs de ce
projet de découverte de saveurs...



Noircafé.com est une toute jeune entreprise qui se propose d'accompagner
les amateurs des meilleurs cafés du monde.

Mission

La mission de NoirCafe.com consiste a rechercher les meilleures saveurs de
café. Notre but est d'importer, non seulement du café, mais aussi le savoir-
faire et la tradition des maitres torréfacteurs mondiaux. Peu importe que
ces entreprises soient multinationales ou familiales, ce sont leurs cafés que
nous souhaitons vous faire découvrir ici et maintenant.

. noircafe
Who is ===

Noircafe.com is a family company founded in 2007 by Marcel Gérin and his
daughter Catherine. Marcel has been in the business world for 25 years,
during which he has owned two food stores and a distribution company in
beautiful Quebec City. Having worked in the coffee business in 2001, he is
making a comeback, wishing to become a reference as an importer and a
distributor in North America.

Catherine always wanted to expand her knowledge. Her interests go to

| anguages, hi story and natur al SCi
she is most enthusiastic about the Noircafe.com project, which has become

a true passion. The new challenge of being responsible of International
Relations has given her the opportunity to learn new languages as well as

the history of the exporting and coffee roasting countries.

Meticulousness and perseverance are the slogan of the instigators of this
new flavors discovery project.

Noircafe.com is a brand new business which wishes to accompany the
coffee lovers in their quest for the best.

Mission

Noircafe.com s mission consists in
around the world. Our goal is to import, not only the coffee, but also the
knowledge and tradition of the roasting masters across the planet. It is the



coffee blends created by these companies - whether multinational or family
businesses - that we want to help you discover here and now.

CAFFE
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PURE ITALIAN ENERGY B
by MOKA EFTI

Pitti Caffe

Au début de 2005 a Milan, étrangement égayée par un soleil hivernal, eut
lieu la premiere rencontre entre Monsieur Giorgio Monti, homme d'affaires
et propriétaire d'une importante entreprise de torréfaction oeuvrant au
niveau national, et Monsieur Massimo Cubiciotti, actif depuis dix ans dans
le secteur du commerce avec I'étranger pour de grandes entreprises de
café.




L'entente est immédiate et la rencontre des deux générations trouve un
commun accord dans la volonté de rehausser les standards et d'exporter
dans le monde entier la culture du café : le café lui-méme, mais aussi la
joie d'étre ensemble et de partager des moments de plaisir en supprimant
les barriéres linguistiques ou culturelles et en mettant en valeur les
communautés ainsi que les personnes.

Pitti Caffé

At the beginning of 2005 on an exceptionally sunny winter day in Milan the
first meeting took place between Mr. Monti, industrialist and owner of an
important Italian coffee roaster, with over half a century in the business at
national level and Mr. Massimo Cubiciotti, export manager with a long
standing experience in the coffee trade in Italy and over 10 years abroad.

An instant understanding was established between the two generations due
to a common desire to "raise the standards" exporting the culture of a true,
genuine coffee worldwide. The culture of being together and sharing
moments of pleasure, beating down any language or cultural barriers,
benefitting the community and its people.

Le café
La Légende de Kaldi et les Mille et Une Nuits

Différentes versions de cette légende ont été racontées depuis le VI® siécle
de notre ere. Pour certains, I'histoire se déroule dans les hauts plateaux
d'Abyssinie (actuelle Ethiopie); pour d'autres, elle se situe au Yémen. Tous
s'entendent néanmoins pour dire qu'un jour, un jeune chevrier, intrigué
par le comportement étrangement excité de ses bétes, s'approcha de
I'endroit ol elles broutaient pour découvrir un arbuste aux baies rouges
qu'il ne connaissait pas. Se sentant fatigué, il décida, lui aussi, de goGter a
ces petits fruits et fut surpris du regain d'énergie qu'il éprouva. Kaldi alla
raconter ce prodige aux moines d'un monastere voisin. Ceux-ci déciderent
de faire bouillir les petits fruits et d'en faire une concoction pour pouvoir
rester éveillés de nombreuses heures afin de prier.



Les données sur le café
Le plus gros producteur de café au monde est le Brésil avec une production
de 32 625 000 de sacs en 2007.

Cent vingt-cing millions de personnes a travers le monde vivent de la
caféiculture.

Il'y a deux principales variétés de café : I’Arabica et le Robusta. Ces deux
variétés sont subdivisées en dizaines de qualités, qui varient selon la
région, la température et Ialtitude auxquelles elles sont cultivées.
Mentionnons par exemple le Blue Mountain, le Bourbon Santos ou encore
le Bourbon pointu, qui sont des Arabica. Les mélanges sont créés a partir
de différentes qualités d’Arabica et/ou de Robusta, qui conférent au café
un go(t particulier.

Chaque jour dans le monde, on boit 2,5 milliards de tasses de café, soit
12 000 tasses a la seconde !

Soixante pour cent des Canadiens boivent du café chaque jour (le
pourcentage est de 70 % chez les Québécois).

Coffee
The legend of Kaldi and The Arabian Nights Tales

Different versions of this tale have been told since the years 600 of our era.
Some think that this tale takes place in Ethiopia, others say that this myth
was going on in Yemen. All agree that one day, a young man, surprised by
his sheep suddenly acting all excited, went closer to the place where they
were eating. He discovered a small tree with red fruit that he had never
seen before. Feeling tired, he decided to taste those small fruit. How
surprise was he when he suddenly felt better and energized! Kaldi went to
neighbourhood priests and told them about this fantastic experience. They
decided to boil the fruit and drink this new potion to stay awake longer to

pray.



Coffee by numbers

The biggest coffee producer in the world is Brazil with a production of
32 625 000 green coffee bags in 2007.

125 millions people in the world live from the coffee culture.

There are two main varieties of coffee: Arabica and Robusta. Those two
varieties have dozen of different qualities, which vary according to the
region, the weather and the altitude where they are cultivated. For
example, Blue Mountain, Bourbon Santos and Bourbon pointu are different
qualities of the Arabica variety. The blends are created from different
qualities of Arabica and/or Robusta, which give the final coffee its own
original taste.

Every day, in the world, we drink 2,5 billions coffee cups, which means
12 000 cups by second. 60 % of Canadians drink coffee every day. 70 % of
Quebecers make coffee an

everyday must.



Nos Projets

Noircafé.com veut conquérir le Canada avec ses produits Pitti Caffe. Mais
nous ne sommes pas seulement la vitrine de Pitti Caffe. Nous voulons faire
découvrir aux gens d'ici des saveurs d’ailleurs. C'est pourquoi nous
importons aussi une autre ligne spécialisée de café espresso italien produite
par une entreprise qui cherche a perpétuer la tradition du vrai espresso
italien : Caesare Trucillo est certifié par |'Instituto Nazionale Espresso
Italiano et par IQNET pour deux de ses produits. Apres avoir fait la
connaissance d'Anna Maria Priozi a I’ANUGA de Cologne, en octobre 2007,
Noircafe.com a décidé qu’il ne pouvait faire passer les vrais amateurs a coté
de ce café de qualité.

Nous travaillons aussi avec EScoffee, dont le siége social se trouve en
Equateur et qui cherche un importateur qui aidera les cultivateurs du pays a
améliorer leur qualité de vie, tout en préservant I’écosysteme de la région.
Grace 3 Miguel Rendon, I'Equateur deviendra une référence dans le monde
du café avec ses mélanges originaires du continent, mais aussi des fles
Galapagos, territoire de 'UNESCO.

Nous établissons en ce moment des contacts avec le Vietnam, de plus en
plus reconnu pour la qualité de son Robusta, et nous espérons pouvoir
obtenir du café de ce pays en 2009. Nous cherchons aussi a importer des
cafés trés rares, comme le Bourbon Jaune et le Bourbon Santos, cultivés
seulement dans certaines régions du monde, comme la Nouvelle-Calédonie.

Le monde est sans limites et nous espérons pouvoir satisfaire I'amateur de
café caché en vous...

Our Projects

Noircafé.com wants eomapnphkhgtuewi Chnalt
products. But we are not only representing this Italian company. We really

wish to search the foreign flavors to have them discovered in our beautiful
country. That is why we are also importing another line of coffee from Italia,
specialized in the Italian espresso: Ceasare Trucillo is certified by the
Instituto Nazionale Espresso Italiano and by IQNET for two of its products.
After meeting Anna Maria Priozi at
we coul dn’ tlovdrsevithout siickea good gudiite ceffee.



We are also working with EScoffee, based in Ecuador, who is looking for an
importer to help the farmers get a better quality of life, while preserving the
environment of the country. With Miguel Rendon, Ecuador is back on the
map in the big world of coffee and tries to be a reference with his blends,
not only from Ecuador but from t

We are establishing business relations with Vietnam, recognized for the
quality of its Robusta coffee, and hope to import some coffee from this
country in 2009. We are also looking forward to importing some really rare
and specialized coffees such as Yellow Bourbon and Bourbon Santos,
cultivated only in a few regions of the planet, like New Caledonia.

The world has no limits and we are hoping to satisfy the coffee lover hidden
in you..

KU

e = @ootfee

10

he



